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«1l centro soflre
ma non e deserto

O Q O o
Si puo rilanciare»
Perolari (Immobiliare Fiera) conta su Gori: «E se
avremo certezze pronti a investire sull'ex Diurno»

DIANA NORIS

mmsssm  Assicuracheperil Bal-
zer «ci sono delle prospettive
concrete e che ¢ interesse di
tutti, proprieta compresa, che
illocaleriapraeriacquisiscala
qualita ed il sapore di un tem-
po». Ma Francesco Perolari,
amministratore delegato del-
I'Immobiliare Fiera,haunavi-
sione pitampiadel centro pia-
centiniano.

Alnostroincontro per parla-
redel futurodel centro, sipre-
sentaconuna cartelletta: den-
tro i contenuti del progetto
commissionato dall’imprendi-
tore, presentato nel 2012, per
ridare vita al centro Piacenti-
niano, compreso l’ex Diurno
chiusodal1978. Sulla coperti-
na, conun pennarello c’e scritto
«scongeliamolo!». Qui vuole
arrivare Francesco Perolari,
perridareil significato pensato
neiprimidel Novecento dall’ar-
chitetto Marcello Piacentini,
progettista del complesso ar-
chitettonico che occupo gli spa-
zi della vecchia fiera.

Sulla scrivania Perolari ha
unmodellino del quadriportico
(quello che dialoga con il Teatro
Donizetti) realizzato da giovani
studenti universitari con la
stampa 3D dinuova tecnologia:
«C’¢l’iscrizione “Civium com-
moditati, urbis ornamento” —
fanotare Perolari - che signifi-
ca“laqualitaurbanaelavivibi-
lita degli spazi pubblici”, cosi
come deve essere».

L’ad dell’Immobiliare Fiera
fail punto della situazione at-

-

Francesco Perolari

tuale, che vive un momento di
transazione particolarmente
complicato. «Per quanto ri-
guarda Balzer, voglio dire una
cosa - premette Perolari-.Non
¢ilmarchiochefaillocale, ma
¢lastessastoricita del luogo e
dello spazio chelorende unico.
Anche se dovesse cambiarel’in-
segna, Balzer peribergamaschi
resterebbe sempre il Balzer.
Piu in generale, ritengo che
stiamo assistendo ad un cambio
generazionale necessario, con
difficolta che pero potranno a
lungo termine portare solobe-
nefici».

Francesco Perolari non na-
scondeil pesochelasuarealta
imprenditoriale deve sostene-
re: «Sto portando avanti una
societa per azioni che subisce

le conseguenze dellacrisieco-
nomicae commerciale che stia-
mo vivendo, con 'aggiunta di
maggiorie pesantionerifiscali.
La societa ha unita sfitte, sia
residenziali che commerciali,
la nostra difficolta ¢ trovare
attivita che possano farvivere
il centro: potrei locare molto
pitsemplicemente allebanche
o alle assicurazioni, ma cerco
di tutelare i nostri interessi
conciliandoli con le esigenze
del centro, anche se sempre
non ¢ facile o possibile. Evero
cheil centro soffre, maeé altret-
tanto vero che vi sono anche
numerosi esercizi commerciali
dipregioechemeritanorispet-
to, direi che definire il centro
un deserto sia eccessivo, dan-
noso e fuori luogo».

«Scongelare» il centro
Mase Perolariinsiste nel valo-
rizzare quello c’¢, discostandosi
da chi definisce il Sentierone
un «deserto», dall’altro & ben
consapevole dellanecessitadi
«scongelarlo». «Come faccia-
mo? Giro la palla all’ammini-
strazione che, dal 2012, ha sul
tavoloilbando diun concorso
internazionale che serviraari-
qualificare e rivitalizzare il
centro e lanostracitta, portan-
doilnomedi Bergamoin tutta
Europa».

Serve sinergia tra pubblico
e privato, che oggi avrebbero
iniziato un dialogo; Perolari e
certo che «con questaammini-
strazione qualcosasuccedera,
un cambiamento peril centro

II'Sentierone’pieno di folla:
unascenaabituale in questi
giorni;malegataalla rassegna
Mercatanti in fiera FOTOBERG
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«Il Balzer? Cambio
generazionale

e potrebbe anche
portare benefici»
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Una piazza
alleuropea per il
centro piacentiniano:
cultura protagonista

L

della nostra citta ci sara». Tra
iquesiticherichiedonorispo-
stec’el’ex Diurno, che traqual-
che mese saramesso in vendita
dal Demanio «per il quale la
nostrasocieta sarebbe pronta
ad investire, ma ha bisogno di
certezze anche e soprattutto
conriferimento ai progettiri-
guardanti tutto il centro Pia-
centiniano».

Iterminidel concorsosono
giastati presentati all’lammini-
strazione comunale «mi auspi-
co di avere risposte concrete
nelbreve periodo», afferma Pe-
rolari, che aggiunge: «’ammi-
nistrazione ha materiale su cui
lavorare, credo che l'attuale
Giunta abbia le potenzialita e
lavogliadifareecheilsindaco
Giorgo Goripuo essere laper-

sona giusta». Perolariavrebbe
giaavanzato delle proposte al-
lamministrazione, conunalo-
gicaben definita: ricucirele due
citta (citta bassa e Citta Alta),
portando per esempio il pro-
gettodi Piazza Verde anche sot-
toiporticidellaFiera, «perché
dobbiamo avere unacitta divi-
sa?».

E se si dovesse seguire una
scaletta delle cose da fare,
Francesco Perolari partirebbe
dai«desiderideicittadini, che
dobbiamo raccogliere per un
confronto», spiega.

Perunattimo svesteipanni
da amministratore delegato e
parla dei suoi sogni: «Cosa ci
vuole ad aprirele porte del Do-
nizettiamezzogiorno e mettere
dellamusicaclassica? Entrare
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A TUTTI | PARTECIPANTI UN GADGET IN OMAGGIO

1\_/[ercatanti, oggi gran finale
con lo stand de I’Eco café

s Profumiinebriantie piccan-
ti dal Marocco, fioriti e intensi dalla
Provenza, in un affascinante viaggio
tra erbe e spezie. Tutte naturali «e
sceltedaproduttoriselezionati,come
questo curry, chevienedaunapiccola
aziendadiMadras, doveloacquistano
imiglioriristoranti delmondo> spiega
JonathanMelka, francese, dellostand
Spezie dal mondo.

Piticheun mondo € un universo
«spezie»,quello portato sul Sen-
tierone,in occasione dei Merca-

tantiin Fiera (finoaquestasera,
alle 20) da Jonathan, storico
espositore. «Partecipoaquesto
mercato dal5anni, espongo pitt
di 150 spezie e credo che il mio
sial’'unicobanco che non &é mai
cambiato nel tempo».
Unformatche evidentemen-
te funziona, senza troppi fron-
zoli, dove le protagoniste sono
loro, le spezie, regine di alcune
cucine, maintrodotte con entu-
siasmo anchein quelladeiber-

gamaschi: «Michiedono soprat-
tutto curry, paprika e curcuma
- spiega Jonathan Melka -.C’e
ancherichiestadelle miscele per
letisane e perisaponiartigiana-
li. Abbiamo quellodi Aleppoedi
Marsiglia, tagliatoamano, non
ce n’¢ uno uguale all’altro».
Tra gli oltre 120 espositori,
unampio spazioseloritagliala
pasticceria, conun angolo asse-
diato dai piti golosi. Quello del
cioccolato. Ad attirarlicomele

apialmiele é un’esuberante fon-
tana di cioccolato: «Abbiamo
portato anche creme al ciocco-
lato spalmabili, tutte naturalie
35 tipi di confetture, fatte solo
con frutta al 110%, fruttosio e
succodilimone - spiega Stefa-
nia Carnel della Stringhetto di
Legnago (Verona) -. Malano-
strapuntadidiamanteeil cioc-
colatocremino, conunaricetta
speciale diStefano Stringhetto.
Da autodidatta ha affinato la
ricetta, per raggiungere la perfe-
zione». Provare per credere, con
unaventinadicreminiaroma-
tizzati, dal pistacchio al ciocco-
latobianco confavedicacao. Ai
«Mercatanti» non mancano le
novitainternazionali, con una
specialita, esclusiva — almeno
fino alla scorsa edizione della



